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SEZNAM PROVOZNiICH USEKU

1. Prijem zbozi

2. Chlazeny sklod

3. Suchy sklod

4, Studend kuchyné

0. C(Cistd pripravna zeleniny

6. Cistd pripravna mosa o vytloukdni voa jec
/. Tésta

8. Myti a sklod kuchyriského nbadobi
9. Pripravnd kuchyne

10. Minutkovd kuchyné

11. Dokoncovaci kuchyne

12. Vydej jidel

13, Myti a sklad stolniho nadoki

14, Absatz

15. Bar

16, Hrubd pripravno zeleniny 2. NP
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